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L’elaboracio del vi

(St. Jaume Sesoliveres)

kw,ansokuAit ol ra'im Il as portalb'ior  alok'aza | as priemsa Il i ak,eA ki
n'o |l niam'ols ka | al p,ortan j,a par [omp'an | direktomen jadal'a | dalo
B,ina st'an | k,om komi,onz u trokt'os | a:r amb al fompap'istos Il <I>amb
,unaz astiz'oras | <2> astiz,0roz 0o kuk,i ro'ims | 1 g koff,at unz 'uns ' ,unaz
yak,edas par puz,a l roz'ims | i 'unas | i 9s p,ozon dinz & ,unos k'afas | i as
p'orton | am 'al ' am 'un | om ols komi'ons | u trakt'os | al: amb 24
Jampapn'istos | <3>'antos liagk,aronjalyunkomf,ado f'il paratlala
mo3zur'ia | ja ls p,ortum f'oro | <4> dospw,ez 0 af3,e kuk,it ol ra'im | ol al
puz,afan ol B'i ! am om om kubz u m b'otas Il <5> si | tropidz'anlu | i:
proms,anlu m las pr'emsas | €? | i A&af'oranz o | 1o al b,i kod'afo | kod,aPo
d,inzalk'up liAaf'ons [ ifiakiltrejadalk'uplil puz,afomb'otas Il i kwan
erajafetel Blitbajokaj'alal B,ioast,aBa formont'at | okof'orons a1 1s a
dotrasbals,a partr'ewra | 1o lo purkar,ia ko p,orta I B'i | oz m'aras | 1a s'onta
<6>nonononon'ollafinss'empr,ezal mat'ef | sadoton,irasp'ekta!am
am pud,ala lif3'ern ! no karay,ala m'ol Il a:igkl,uz j'a' jaz §,ew mez u menuz
al s'ep | al mo0u k 'es | soy,onz ol tamporomen del s,ep kap'orta | a1lsit,e
mez B,ona f'arsa | o nt,e m'enus | af,0 dap,en dolz 'aps ! do los pl,uzes ka
B'ingin | <7>bi bl'ag 'i B,i ruz'at | i i n'eyra | <8>om am al sum'oj ez al Bi
n'eyra | i'al | ol Bi bl'ap | on t'en do | da B,i do makaf'ew i [or'elu i
munt'onak

<1> Enquestador: «Com es fa la collita, perd? Amb quines eines?».

<2> Enquestador: «Com es diuen aquestes estisores?».

<3> Enquestador: «l, es porten els raims als xampanyistes? Pero abans es devia fer
vi, aqui?».

<d4> Enquestador: «I abans, quan feien vi aqui, que feien després d haver collit el
raim?».

<5> Enquestador: «l, pero, abans havien de fer el vi, amb el raim? Com ho feien?».

<6> Enquestador: «l la vinya, quan ja feia molts anys que es feia collites bones, no
es deixava descansar perqueé no es fes vella?».

<7> Enquestador: «I quins tipus de vins es feien aqui?».

<8> Enquestador: «Amb quines classes de raims?».

L’elaboracio del vi

(St. Jaume Sesoliveres)

Quan s’ha collit el raim, es porta el vi a ... a la casa, es premsa i aquell qui no -
n’hi ha molts que el porten ja per xampany, directament ja de la ... de la vinya estant,
com camions o tractors, ee amb* els xampanyistes.*

Amb unes estisores.

Estisores de collir raims. [ en cabat,* uns ... uns ... unes galledes per posar els
raims. | unes ... i es posen dins d’unes caixes i es porten amb ¢l ... amb un ... amb
els camions o tractors al ... amb* els xampanyistes.*

Antes,* i encara n’hi ha algun que en fa de vi, pero la ... la majoria ja els porten
fora.

Después® d’haver collit el raim, el ... el posaven, el vi, amb* ... amb* ... amb*
cups o0 amb* botes.

Si, trepitjant-lo i premsant-lo amb les premses, eh?, i llavorens® ee la ... el vi que-
dava ... quedava dins el cup, 1 llavons™ hi via* qui el treia del cup i el posava en botes.
I quan era ja fet el vi, vaia,* que ja el vi estava fermentat, allavorens® eee... s’ha de
trasbalsar per treure la ... la porqueria que porta el vi, les mares, la somta.*

No, no, no, no, no; la vinya sempre ¢és el mateix, s’ha de tenir respecte en ... en
podé-la* I’hivern, no carrega-la* molt, ee... incls™® ja ... ja es veu més o menos* el
cep el modo™® que és, segons el temperament del cep que porta, ee si t¢ més bona for-
¢a o en té menos,* aixo depen dels anys, de les pluges que vinguin.

Vi blanc i vi rosat i vi negre.

Amb ... amb el sumoi* és el vinegre i el ... el vi blanc en tens de ... de vi de maca-
beu i xarel'lo i montonec.*



