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La matanca del porc

(Santa Maria de Corcd)
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Biam'ar' | donz 3'al: | kumans,afa 0ata wlr'il | prim'e ! prim e pal'al | kwan
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puz,afo s,empra me s'al | o wna m,iko da da p'efira | 24,0 park,e f'oz una
m,ika m,es pik'an | Ia putif,ara no t'an | ka s manz,af3o m,ez da pr'esa

La matanca del porc

(Santa Maria de Corcd)

Feien convit de gent, eh?, de families, i hasta*® alguns amics i aixo. Dos.* vinga
alla. Venia primerament degollar el pore; en cabat*, es fotia la mocadera alla a treure
la sang amb una gibrella i el via* de remenar perqué no ... la sang no quedés agru-
moiada,* 0i?; i llavores™ el que el ... matador que el via* mort. doncs ja el comengava
de ... a obri’l;* primer, primer peld’l.* Quan era ben net i ben pelat, llavores* obri’l,*
taia-li* els peus, i llavores™ treure la ... treure-li 'espinada; i llavors ja li treien el sagi,
budells, i després ja sortia ... la mocadera, amb una gibrella, vaia,* amb un ... amb un
garbell que en diem, 0i? Posava els budells alla i e... i els tira enalla:* neteja’ls.e,* pe-
13’s.e,* ella preparava la budellada i els homes nar* traguent* les carns, els budells,
el pernil, o sigui, tot el ... tota la carn aquella, nd-ne* fent trossos i portd-ho* damunt
d’una taula; i llavors alla fan les tries de la carn: lo* que és per la carn bona. que en
diuen, carn que no hi ha gota de greix, ¢s per fer llangonisses* bones: la carn que és
vermeia.* que és allo que hi ha mo... molt de sang, suposat, 0i?. una atra* tria per fer
les carns botifarres de ... de sang que diem. I llavors, ja quan era tot fi o triat, posa-
ven les cotnes, freixura, 1 totes aquestes coses ... es ... 0 amb una perola fer-ho bullir.
[ llavors aixo també es maquinava® les cotnes i freixura, vaia,* i totes aquestes coses;
i feiem botifarres de les cuites que déiem; fer la seva tria: les botifarres bones amb*
un canto, les llangonisses® amb* un atre,* perque a les llangonisses™® s’hi posava
sempre més sal o una mica de ... de pebre, allo perqué fos una mica més picant; la bo-
tifarra, no tant, que es menjava més de pressa.



