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ol pozon ok akehafl'o | ko A'atko A, akam p,ej ja A'okafak,ehos k,apsoz e?
| k asp'inan | s a 0o kuAk,i keAa fl'o Il i par z,emplasi'a:ik,e ddire 3,57 dew
litroz 0o A'et | sonip'ozoi: | rie num,ez una m,ika m'ika | s p,ozald,ia ,anz
om 'ajya | d,intr um b'as | i £of3,ontas k,om o £,et ast,a fuk'ida | Io d,efoz
rofrad,a p'a nz,empl un 'ora Il dir,i jo kw,azi fr'eda | i Aaf3,ontas p,ikaz ok, eAa
fl'o | B,em pik'ada mb un daf'os | um murt,e kandi'em | iz s aspr,em 2 d'intr?
I'as t,orna tir,a dintra | f,az am ok,e£a mate[ ,ajys ki 'iom | ko lo ton,ia™
gak'eda (N Il i Aofonzakosk'sla listirakek 'ajyalilk,abdun'ora | as tot
'un: | un dad'ss par f,e wm furmadszoa | i Aaff,onz as kl'a | ast'a!ast,a dinz ,una
yo4,e02 ni ko s,iyi wn 'oA2 | i n,a puz,an laz m,anz a4,a j n'aw Il naw
amopoy,an 2 p,ok om p'aok | a pok om p'ok | i e kot k,edat'ot | t,ot un
dof'os | i Aaf,onz ja ziaunaz k,0zas ko s,on kum uns pl'ats | £:? | umez yr,0z
um,es pat'it | soy'ontdop,endoloA,etkaj'aliAaf,ontasap,0zai'ad,intra
j ol B'as | taf,e nal pitf,am pit[,an am loz m'ans | i n,al 3ir,an do kust'at | i n,al
3ir,an do kust,at i B'e ko!'no j k,edo ni ,una y,0t2 d ,ajya d'intra | i k,on asta
flet | Kaf,onskoj'a:l kald,efaskonoj ,ay,otod'ajyalsip,asunam,ikada
s,al pal s'im | 1o 3'iras ! j ol d,efoz onak,a um p°rej O 'oros | i3,al pots trlewra
| j alkab datrez ,orasifol 3a p'ots: Il p,asoz unam,ika d ajyail p,odz man3'a
| kiliyraadatenrokiliyr,ados'ek | 3,0moyr,adomes'ek | atrask'a | k af,iz
okof,ad daf,e zloman,era kalzoyr,ado m'es
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El posen alli aquella flor que alla ... que alla a can Pei hi ha allo que fa aquelles
capces, eh?, que espinen:* s’ha de collir aquella flor. I, per exemple, si hi ha, queé et
diré jo?, deu litres de llet, se n’hi posa re, només una mica mica. Es posa el dia abans
amb aiga,* dintre un vas, i llavontes,* com* la llet esta bullida, la deixes refredar per
exemple una hora, diria jo quasi freda, i llavontes* piques aquella flor ben picada amb
un dallds,* un morter que en diem, i s’esprem a dintre, es torna a tirar dintre el vas
amb aquella mateixa aiga* que hi viem* ... que la teniem amb galleda (?). I llavons*
allo es cola* i es tira aquella aiga;* i al cap d’una hora és tot un ... un dallos* per fer
un formatge. I llavons,* és clar, esta ... esta dins una galleda, ni que sigui una olla, i
nar* posant les mans alla i nd-ho* ... nd-ho* amanyagant* a poc en poc,* a poc en
poc.® i ve que et queda tot ... tot un dallos.* I llavons* ja es ... hi ha unes coses que s6n
com uns plats, eh?, o més gros o més petit, segons, depén de la llet que hi ha; i llavon-
tes® se posa alla dintre i el vas ... tabé* na’l* pitjant pitjant amb les mans i na’l* girant
de costati nd’1* girant de costat i ve que no hi queda ni una gota d’aiga* dintre. I con*
esta fet, llavons™ que hi ha ... que el deixes que no hi ha gota d’aiga,* s’hi passa una
mica de sal pel cim,* la gires i el deixes enalla* un parei* d’hores i ja el pots treure. |
al cap de tres hores, si vols, ja pots ... passes una mica d’aiga* i el pots menjar. Qui li
agrada tenre,* qui li agrada sec. Jo m’agrada més sec; atres* que ... que aixis* acabat
de fer és la manera que els agrada més.



